o
MENU SAN VALENTIN

APERITIVO DEL CHEF ACOMPANADO DE UN COCTEL DE BIENVENIDA
CHEF'S APPETIZER SERVED WITH A WELCOME COCKTAIL

ENTRANTE INDIVIDUAL
INDIVIDUAL STARTER

Corazén de hojaldre con suprema de pollo
y puerros sobre crema de curry

Puff pastry heart with chicken and leeks supréme
on curry creamy sauce

SEGUNDO PLATO A ELEGIR
MAIN COURSE TO CHOOSE

Solomillo de cerdo con salsa de setas y foie
Pork sirloin with foie-gras and mushrooms sauce
o/or
Lomo de Bacalao con cebolla crujiente y su pisto manchego

Cod loin with crunchy onions and ratatouille

POSTRES
DESSERTS

Coulant de chocolate acompanado de su copa de cava
Chocolate & caramel ingot served with a glass of sparkling wine

BEBIDA INCLUIDA
DRINKS INCLUDED

Vino blanco Alannia: Bocopa, Monastrell, Cabernet Sauvignon
y Tempranillo, Vinos Alicante

Vino tinto Alannia: Bocopa, Merseguera y Macabeo, Vinos Alicante

Agua

30,00 € / pers.

(I.V.A. Incluido)
(V.A.T. Included)

Alannia

RESORTS



